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Olio Extravergine di olivaOlio Extravergine di oliva

L’Olio Extra Vergine di Oliva è ottenuto
esclusivamente da olive coltivate nella nostra
azienda con sistemi assolutamente naturali e
conformi ai dettami dell’agricoltura biologica.
Le Olive (Leccino,Moraiolo,Maremmano) vengono
raccolte a mano dagli alberi e raccolti in ceste
forate. In questi stessi contenitori le olive
raggiungono il frantoio entro 48 ore per essere
spremute a freddo.
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